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ATRANKOS ISVADA DEL PERDIRBAMU CUKRINIU RUNKELIU NASUMO
DIDINIMO PRAMONES G. 6, KEDAINIUOSE POVEIKIO APLINKAI VERTINIMO

1. Informacijos pateikéjas — UAB ,,InZinerinés projekto dalys*, Savanoriy pr. 241-46, LT — 50185
Kaunas, projektuotojas Linas Povilaitis, tel. 8 614 88190;

2. Planuojamos iikinés veiklos uzsakovas - AB ,,Nordic Sugar Kédainiai*, Pramonés g. 6, LT —
57500 Kédainiai, tel.; tel. + 370 347 67730;

3. Planuojamos tikinés veiklos pavadinimas — Perdirbamy cukriniy runkeliy nasumo didinimas.
Vadovaujantis Lietuvos Respublikos planuojamos tkinés veiklos poveikio aplinkai vertinimo
jstatymo (Zin., 2005, Nr. 84-3105) 2 priedo 14 punktu (planuojamos iikinés veiklos, kurios poveikis
aplinkai privalo biiti vertinamas, rtusiy saraSa ar i Planuojamos iikinés veiklos, kuriai turi biiti
atliekama atranka dél poveikio aplinkai vertinimo, riiSiy sgrasg jraSytos planuojamos iikinés veiklos
keitimas ar iSplétimas, jskaitant esamy statiniy rekonstravimg, gamybos proceso ir technologinés
jrangos modernizavimg ar keitimg, gamybos biido, produkcijos kiekio (masto) ar riiSies pakeitima,
naujy technologijy jdiegima ar kitus pakeitimus, galin€ius daryti neigiama poveikj aplinkai),
atlieckama atranka dél planuojamos tikinés veiklos poveikio aplinkai vertinimo.

4. Numatoma planuojamos uikinés veiklos vieta — Pramonés g. 6, Kédainiai.

5. Trumpas planuojamos iikinés veiklos aprasymas. Siuo metu AB ,Nordic Sugar Kédainiai
vykdo esamy pajégumy didinimg: cukriniy runkeliy perdirbimas — esamas pajégumas 353 832 t/m
( 3538 t/para), planuojamas pajégumas - 832 104 t/m, (7112 t/parg). Fabriko darbo metu gamyba



vyks 24 h per para, septynias dienas per savait¢ (viso metuose 117 dieny). Gamybos procesas
vyksta rugs¢jo, spalio, lapkricio ir gruodzio ménesiais.

AB ,,Nordic Sugar Kédainiai* gamina smulky cukry i§ cukriniy runkeliy. Gamybos procesui reikia
daug $ilumings ir elektros energijos. Silumos pagaminimui garo katiluose deginamas kuras — dujos.
Dalis pagaminto garo praeina per slégio redukavimo jrenginius ir sunaudojama cukraus gamybos
technologiniam procesui. Be cukraus dar yra gaminamos runkeliy granuliuotos iSspaudos. Jy
dziovinimui naudojamas kuras — dujos. Kuras deginamas iSspaudy dziovykloje. Joje degimo
produktai tiesiogiai kontaktuodami su S$lapiomis iSspaudomis, jas iSdziovina ir kartu su
susidariusiais garais iSmetami ] aplinkg. Kitu laiku patalpy Sildymui ir buitinio Silto vandens
ruoS$imui yra deginamos dujos.

Perdirbant runkelius, jie yra nuplaunami vandeniu. Plovimo metu zemés, kuriomis yra aplipg
cukriniai runkeliai, patenka j vandenj, kuris véliau patenka j nusistovéjimo tvenkinius. Zemés
nusistovi tvenkiniuose, o vanduo naudojamas pakartotinam runkeliy plovimui. Kaip Salutiniai
produktai gaunama: granuliuoti grieziniai (iSspaudos) — planuojamas pajégumas 12 300 t/m, melasa
- planuojamas pajégumas 20 400 t/m, bei fabriko kalkés — 51 000 t/m, kurios yra realizuojamos
vartotojams.

Runkeliy priéemimas. Runkelius priimant, transporto priemonés su runkeliais pasveriamos. IS 76%
transporto priemoniy atsitiktine tvarka imami cukriniy runkeliy méginiai, kurie siunciami j
laboratorijg cukriniy runkeliy $varumui, cukringumui, alfa — amino N, kalio bei natrio kiekio
nustatymui, kas formuoja mokéjimo  pagrinda. Runkeliai vidutiniSkai 200 t/h naSumu
transportuojami hidrotransporteriais | plovimo skyriy. Iki runkeliy plovyklos gaudyklémis
atskiriami akmenys, zemés ir piktzolés. Plovykloje runkeliai plaunami transporteriniu vandeniu ir
iskrovime nuplaunami atvésintu pertekliniu kondensatu apie 50m®h. Panaudotas transporterinis
vanduo runkeliy transportavimui, runkeliy plovimui ir panaudotas kondensatas runkeliy
nuplovimui, atskyrus stambesnes runkeliy duZenas ir Zoles, siurbliais paduodama j du lygiagreciai
esanCius tvenkinius, kur zemé nattraliai nuséda Siuose tvenkiniuose. IS nusodinimo tvenkiniy
vanduo patenka ] tre€ig tvenkinj ir i$ jo siurbliais vél panaudojamas runkeliy transportavimui.

Sywy iSspaudimas, jskaitant spaudimq ir sunkiyjy syvy panaudojimq. Nuplauti runkeliai apie 4800
t/parg supjaunami j griezinius ir difuzijos procese juos pakaitinus iki 72° C, duodant pakaitintg
prieSprieSinés srovés sulfituotg vandenj, gaunami syvai, kuriuose yra ~ 15% sausy medziagy ir ~
13,5 % cukraus. Syvai toliau siurbiami j valymo jrenginius. ISsaldinti runkeliy grieziniai presuojami
iki ~ 25% sausyjy medziagy, kurie naudojami gyvuliy pasarui. Dalis presuoty grieziniy naudojama
1§ karto gyvuliy paSarui, o kita dalis grieZiniy dZiovinama ir parduodama paSary gamybai. IS
grieziniy presy apdirbtas vanduo grazinamas j difuzijos aparatg.

Defekavimas. Horizontalus priesdefekatorius, jame vykdomas pirminis syvy valymas kalkiy pienu ir

I sat. filtry suspensija. Saltos defekacijos aparatas sumontuotas lauke, jame vykdomas tolesnis syvy

Dokumento paieSkos nuoroda: Atranka NORDIC SUGAR KEDAINIAI.doc



valymas dar daugiau pridedant kalkiy pieno. KarStos defekacijos aparatas (sumontuotas fabriko
patalpoje). Jame toliau vykdomas syvy valymo procesas dar pridedant kalkiy pieno.

Saturavimas. jskaitant filtruoty kalkiy purvo panaudojimg. Saturacija vyksta dviem etapais | ir Il
saturacijos aparatuose. Vykdomas defekuoty syvy apdorojimas praleidziant per juos CO; dujas. ] II
saturacijos aparatg papildomai duodamas kalcinuotos sodos tirpalas. Po kiekvienos saturacijos syvai
filtruojami ir atskiriamas kalkiy purvas, kuris filtruojamas bei nuspaudziamas presais. Toliau
bekvapé sausa masé sandéliuojama aiksteléje bei parduodama tkininkams.

Garinimas. Prie§ paduodant syvus j iSgarinimg, jie sulfituojami. Granuliuota siera sudeginama
krosneléje ir gaunamas sieros dioksidas. Sulfituoti syvai iSgarinami 5 laipsniy i§garinimo stotyje iki
72 % sausy medZiagy. Pirmame laipsnyje syvy temperatira 127° C, o paskutiniame etape kuris
vyksta vakuume sirupo temperatiira ~ 85° C.

Cukraus kristalizacija. Galutinis garinimas ir virimas vyksta vakuume. Dalis vakuumo gary, kuriy
negalima panaudoti Sildymo tikslais, kondensuojami kondensatoriuose, kuriuose kaip auSinimo
priemoné yra naudojamas vanduo i$ apytakinés sistemos su auSintuve, kuri papildoma pertekliniu
kondensatu arba upés vandeniu i§ Nevézio upés. Virimas vykdomas aparatuose po 40 — 60 tony apie
80° C temperatiiroje. Sirupas iSgarinamas iki aukS$¢iausio prisotinimo laipsnio ir kristaly s¢jimo
medziaga sudaromos kristaly uzuomazgos. Po 2 — 3 val. virimo, papildant sirupu, kristalai uzauga ir
gautas kristaly ir sirupo miSinys iSleidziamas ] maiSytuva. Cukraus virimas vykdomas trijy produkty
schema. A produkto virimas baigiamas baltuoju cukrumi, kuris dZiovinamas ir fasuojamas. B
produkto cukrus tirpinamas ir grgzinamas A produkto virimui. C produkto geltonas cukrus po
rafinacijos centrifuguojamas, tirpinamas ir grazinamas A produkto virimui. Likes produktas yra
melasa. C virimo produktas, nuleidziamas j pirmg C produkto mai$ytuva, kur masé létai vésinama,
pracidama iki centrifugavimo per 9 maiSytuvus atvésta iki 42° C temperatiiros. Auginimo procesas
reikalingas tam, kad iSlaikyti aukSciausig persotinimo laipsnj ir gauti maksimaliai cukraus. A
produkto maséje centrifugavimo metu atskiriamas sirupas nuo kristaly. Centrifuguojant, cukraus
kristalai plaunami sirupais ir karStu vandeniu, gaunamas baltasis cukrus. B ir C produktai
centrifuguojami nepertraukiamo veikimo centrifugomis, o cukrus tirpinamas.

Cukraus dzZiovinimas. Drégname cukruje i§ centrifugy mazdaug 0,5% drégmeés ir jis dZziovinamas
dviem etapais: 1. Sraigte padziovintuve — karStu oru; 2. Dziovinimo — auSinimo biigne; DZiovinama
pasildytu oru ir auSinama priesprieSiniu oru. Visas oras filtruojamas. Po dzZiovinimo biigno cukraus
drégme lieka iki 0,02%, o temperatiira apie 28° C.

Sandéliavimas, pakavimas ir tiekimas, jskaitant melasos tvarkymq. Pagamintas cukrus pakuojamas j
50 kg polipropileno maisSus, perduodamas j fabriko sandélius ir sukraunamas j piramides. Dalis
cukraus pakuojama } popierinius 1 kg ir 10 kg maiSelius ir pramonés jmonéms i§vezama

cukroveziais.
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Melasa yra Salutinis cukraus gamybos produktas, panasus j sirupg kurioje sausy medziagy mazdaug
78 % ir 60 % sausy medziagy sudaro cukrus. Melasa laikoma keturiuose rezervuaruose atitinkamai
3000 m®, 2000 m® ir dvi po 2100 m®. Melasa yra parduodama kaip pasaras galvijams, alkoholio
gamybai.

Bendras planuojamy iSmesti i aplinkos org terSaly kiekis numatomas 951,160 t/ m.

Gamybos metu susidariusios nuotekos apvalomos gamybiniy nuoteky valymo jrenginyje bei
sésdintuvuose ir isleidziamos | Kédainiy miesto nuoteky tinklus.

Atlikus objekto iSmetamy terSaly sklaidos modeliavimg programa ,,Aermod View* paZemio
sluoksnyje nustatyta, kad objekto sukeliama aplinkos oro tarSa nevir$ija leistiny ribiniy ver¢iy nei
vienam terSalui.

Atlikus akustinio triuk§mo modeliavimg planuojamiems stacionariems triuk§Smo Saltiniams
nustatyta, kad ekvivalentinis triukSmo lygis uz imonés teritorijos riby nevirSys didZiausiy leidziamy
triuk§mo ribiniy veréiy taikomy gyvenamuyjy pastaty (namy) ir visuomeninés paskirties pastaty
aplinkai pagal HN33:2011 reikalavimus. Atlikus oro kvapo koncentracijos modeliavimg kvapo
leistiny ribiniy veréiy virsijimy (8 OUE/m®) ties jmonés sklypo riba bei uZ jos nenustatyta.

Siuo metu AB ,,Nordic Sugar Kédainiai® dirba 200 pastoviy darbuotojy bei 120 terminuoty.
5%, Planuojamos uikinés veiklos poveikio Europos ekologinio tinkle “Natura 2000” teritorijoms
reik§mingumas. Planuojamos tkinés veiklos teritorija nepatenka ir nesiriboja su Europinio
ekologinio tinklo Natura 2000 teritorija, todél planuojamos tikinés veiklos poveikio reik§mingumo
“Narura 2000 teritorijoms nustatymas netikslingas.
6. Pastabos ir pasiiilymai:
6.1. Planuojamos tikinés veiklos uzsakovas apie priimtg atrankos iSvadg turi informuoti visuomeng
Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2005 m. liepos 15 d. jsakymu Nr.D1-370 “D¢l Visuomenés
informavimo ir dalyvavimo planuojamos iikinés veiklos poveikio aplinkai vertinimo procese
tvarkos apraso patvirtinimo” nustatyta tvarka. Uzsakovas ar poveikio aplinkai vertinimo rengé¢jas
turi rastu informuoti atsakingg institucijg (Aplinkos apsaugos agentiirg) apie praneSimo paskelbimg
minétame tvarkos aprase nurodytose visuomenés informavimo priemoneése, kartu pridédamas
laikrasc¢iy, kuriuose skelbtas praneSimas, kopijas ir praneSimo, skelbto savivaldybés (senitinijos)
lentoje, kopija su savivaldybés (senitinijos) informacine Zyma apie paskelbima.
7. Pagrindiniai motyvai, kuriais buvo remtasi priimant iSvada:
7.1. Imonés vykdoma veikla atitinka Kédainiy miesto bendrojo plano sprendinius, planuojamas
sklypas patenka | pramonés ir sandéliavimo objekty teritorijas.
7.2. AB “Nordic Sugar Kédainiai” turi galiojantj TarSos integruotos prevencijos ir kontrolés leidimag

ir vykdo tikio subjekto tarSos Saltiniy monitoringg.
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7.3. Atlikus tersaly sklaidos modeliavimg matematinio modelio programa “Aermod View”
nustatyta, kad pagrindiniy aplinkos oro terSaly pazemio koncentracijos prie artimiausiy
gyvenamyjy namy, nevirSys nustatyty ribiniy uzterStumo verciy.

8. Priimta atrankos iSvada. AB ‘“Nordic Sugar Kédainiai” planuojamai tkinei veiklai -
Perdirbamy cukriniy runkeliy nasumo didinimas Pramonés g. 6, Kédainiuose — poveikio aplinkai

vertinimas neprivalomas.

TarSos prevencijos ir leidimy departamento

Kauno skyriaus vedé¢ja Donata Bliudziuviene

I.Asanaviciene¢ (8 37) 337509, el.p.ingrida asanaviciene(@aaa.am.lt
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